
American Express Tjedan restorana 2011. Sva prava pridržana.
www.tjedanrestorana.com 

PREDJELO
1. Rižoto od šafrana, slanine i kestena
2. Pileća juha sa šafranom i povrćem
3. Krem juha od celera s prženom slaninom

GLAVNO JELO
1. Pileći file mariniran medom i lješnjacima na salati s prženim tvrdim 
    sirom i šunkom
2. Pureći file u crnom i bijelom sezamu, povrće na maslinovom ulju, 
    umak od rajčice i vrhnja
3. Ražnjići od svinjećeg filea s povrćem, BBQ umak šefa kuhinje, čips 
    od krumpira

DESERT
1. Torta "Okus Zagorja A.D.2012" – torta od bučinog ulja
2. Čokoladna panna cotta s umakom od šumskog voća
3. Okruglice u umaku sa šljivama na način šefa kuhinje

Čaša vina (Libertin Pinot sivi/Kutjevo Pinot crni/Kutjevo Graševina)
ili sok (Coca cola/Sprite/Fanta)

RESTORAN:

Villa Magdalena 

Restoran Villa Magdalena 
Mirna ulica 1, 49 217 Krapinske Toplice
Telefon za rezervacije: 049/233333, 049/233323

RESTORAN SUDJELUJE OD 26.09. DO 09.10. S RUČKOM I VEČEROM. 

www.villa-magdalena.net 

  Slijed od tri jela - 100 kn

1. TJEDAN (26.09. - 02.10.)



American Express Tjedan restorana 2011. Sva prava pridržana.
www.tjedanrestorana.com 

PREDJELO
1. Mesna pita Natchitoches (kreolska kuhinja)
2. Juha od rajčice s prženom slaninom
3. Krem juha od gljiva

GLAVNO JELO
1. Jambalaya (kreolska kuhinja)
2. Svinjeći file u umaku od kapara, njoki
3. Pileći file u korici od lanenih sjemenki, povrće, umak od vrhnja
    i rajčice

DESERT
1. Banana Foster (kreolska kuhinja)
2. Kompozicija čokolade i šumskog voća
3. Kremšnita "Villa Magdalena"

Čaša vina (Libertin Pinot sivi/Kutjevo Pinot crni/Kutjevo Graševina)
ili sok (Coca cola/Sprite/Fanta)

RESTORAN:

Villa Magdalena 

Restoran Villa Magdalena 
Mirna ulica 1, 49 217 Krapinske Toplice
Telefon za rezervacije: 049/233333, 049/233323

RESTORAN SUDJELUJE OD 26.09. DO 09.10. S RUČKOM I VEČEROM. 

www.villa-magdalena.net 

  Slijed od tri jela - 100 kn

2. TJEDAN (03.10. - 09.10.)


